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.od Harmonia

Lod Harmonia - najvacsia eventova lod pod slovenskou
vlajkou na Dunaji. Svojou variabilitou dokaze vyhoviet vasim
poziadavkam na jedinec¢nu svadbu. Spojenie plavby s vasim

velkym drnom vytvori nezabudnutelny zazitok.

Typy sedenia
Typ sedenia Banketové  Restauracné
sedenie sedenie
Spodna paluba 100 150

Vrchna paluba Obrad/ parket /bufet




Trasy plavicb

Trasa Cas plavby Cena
Bratislavsky okruh 60 min. 1450€
Devin 120 min. 2 300€

Devin + 2 hod. statie 240 min. 2 450€
Cunovo 150 min. 2 700€
Cilistov 195 min. 2 950€
Hainburg 180 min. 2700€

Kazda plavba sa da kombinovat s kotvenim. Poplatok za
kotvenie je 220 eur / hodina.

*Fixny poplatok - Set up priprava lode 180 eur.

Vsetky ceny vratane DPH.




Balik Silver

75,00 € / 0s.

WELCOME DRINK
0,11 Vino Spumante Cuvée Extra Dry, Veneto, Valdo

SERVIROVANE MENU
Predjedlo
120 g Cviklové carpaccio s kozim syrom a domacim pestom

Poliecvka
0,25 | Kohutie consommé s pecenovymi haluskami

Hlavné jedlo
350 g Kukuri¢né kuriatko s ¢ervenou Sosovicou, hraskom a demi-glace

BUFET
Predjedlo
50 g Marinovana zelenina v olivovom oleji
50 g Vyber tradi¢nych slovenskych syrov, pecivo
50 g Vyber medzinarodnych ddenin, olivy, pecivo

Policvka
0,25 | Kapustnica s hubami a s klobaskou, chlieb

Hlavné jedlo
150 g Kuracie mini rezniky so slovenskym zemiakovym Salatom
150 g Konfitovany bravcovy bécik s cibulovou marmelddou a pe¢enymi baby zemiakmi

Salat
40 g Listovy Salat s vyhonkami a klickami
40 g Kuskus Salat s cviklou, orechami a feta syrom

Dezert
25 g Mini Sacher
25 g Slivkovy kolac s posypkou



Balik Gold

85,00€ / 0s.

WELCOME DRINK
0,11 Vino Spumante Cuvée Extra Dry, Veneto, Valdo

SERVIROVANE MENU
Predjedlo
120 g Kacacie paté s opekanymi mandlami a mangovym pyré

Polievka
0,25 | Kohutie consommé s pec¢enovymi haluskami

Hlavné jedlo
350 g Bravcova panenka v slaninke so zemiakovo-cviklovym pyré a restovanou zeleninou

BUFET
Predjedlo
50 g Crudité s bylinkovym dipom
50 g Vyber zahrani¢nych syrov s mangovym chutney
50 g Vyber medzinarodnych udenin, olivy, pecivo

Polievka
0,25 | Kapustnica s hubami a s klobaskou, chlieb

Hlavné jedlo
150 g Hovadzie ragl na smotane s kaparami a hlivou kralovskou, Zemlova knedla so
slaninkou
150 g Peceny losos s karamelizovanymi cherry paradajkami a grilovanou zeleninou

Salat
40 g Cézar salat s pancettou
40 g Cicerovy Salat s koriandrom a cherry paradajkami

Dezert
25 g Cokoladovo-cuketovy brownie
25 g Pomarancovy cheesecake




Balik Platinum

95,00 € / 0s.

WELCOME DRINK
0,11 Vino Spumante Cuvée Extra Dry, Veneto, Valdo

SERVIROVANE MENU
Predjedlo
120 g Vitello tonnato s kaparami a prepeli¢im vajickom

Polievka
0,25 | Kohutie consommé s pecenovymi haluskami

Hlavné jedlo
350 g Grilovany losos s quinoa Saldtom a hraskovym pyré

BUFET
Predjedlo
50 g Crudité s bylinkovym dipom
50 g Kacacie paté s hruskovym chutney
50 g Roast beef so safranovym dipom

Polievka
0,25 | Kapustnica s hubami a s klobaskou, chlieb

Hlavné¢ jedlo
150 g Bravcova panenka na farebnom koreni s ruzickovym kelom a pe¢enymi baby
zemiakmi na tymiane
150 g Telacie mini rezniky s majonézovym Salatom

Salat
40 g Bulgur salat so Safranom, mangom a granatovym jablkom
40 g Listovy Salat s avokadom a dressingom z arasidového masla

Dezert
25 g Cokoladovy cheesecake s Euéoriedkami
y 25 g Malinova panna cotta




Sluzby a poplatky

Sluzby kuchara pri vydaji za bufetom

Sluzby barmana/ ¢adnika pri vydaji za
napojovym barom

Flying bufet

Degustacia vina

Degustacia (rum, whisky, konak)

Live cooking (horna paluba)

Navleky na stolicky

Poplatok za otvorenie horného baru

50 eur

15 eur / hod.

15 eur / hod.

150 eur / hod.

od 250 eur

70 eur

5 eur / ks

150 eur
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