KAPACITA LODE HARMONIA

Typ sedenia Okrthle stoly po 10 0s6b Restauracné stoly po 6 os6b
Spodna paluba 150 168
Vrchna paluba Obrad/parket/bufet Obrad/parket/bufet
otvorena

KAPACITA LODE ZILINA

Typ sedenia Restauracné stoly po 6 0s0b Spolocny stol Salonik
Spodna paluba 40 10
Vrchna paluba parket/bufet parket/bufet

Typ sedenia: okriithle stoly Typ sedenia: reStauracné stoly

Lod Harmoénia Lod Zilina




Pocas Vasej svadby si mozete vybrat zo $irokej ponuky vyhliadkovych plavieb popod
bratislavské mosty, na Devin, do Cunova, alebo do Cilistova.

Trasa Celkovy cas Lod Zilina Lod Harmoénia
plavby
Bratislavsky 60 min. € 660 € 890
okruh
Devin 120 min. € 1110 €1580
Cunovo 150 min. € 1110 € 1690
Cilistov 195 min. € 1550 €1 890
Statie do 8 hod. - € 700 € 1200
Statie do 12 hod. - € 900 € 1500
Vsetky ceny su vratane DPH.

Poplatok za pravne platny obrad na 150 €
vrchnej palube

Vsetky ceny sa vratane DPH.

Catering balicek Catering balicek
EXCLUSIVE DELUXE

WELCOME DRINK Prosseco 0,11 +
minipagaciky a fingerfoods

WELCOME DRINK Sekt Hubert suchy
0,11

Vecera formou 3 chodového

Vecera formou 3 chodového
servirovaného menu(*vyber z ponuky)

servirovaného menu(*vyber z ponuky)

Polnocny teply bufet so Specialitami

Polnocny teply bufet so Specialitami
Séfkuchara (*vyber z ponuky)

S$éfkuchara (*vyber z ponuky)

1x mineralka, nealko napoje 11/
osoba, 1x kava/c¢aj, 0,4 1 vino Chateau
Topol'¢ianky)

Voda s citré6nom neobmedzene

1x mineralka, nealko napoje 0,51/
osoba, 1x kava/caj, 0,2 1 vino Chateau
Topol'¢ianky)

€ 69/ osoba

€ 59/ osoba

Vsetky ceny sa vratane DPH.

*minimalny pocet 0séb na akciu je 50 na lod Harménia a 30 na lod’ Zilina



Navrhy menu a bufetov na svadby v cene cateringového balika.

Galamenu I.

Galamenu II.

Galamenu III.

Predjedlo:
Doméca kacacia pastéta s
marinovanymi brusnicami,
polnickovym Saldtom a toastom

Hlavné jedlo:
Grilovana bravcova panenka s
ruzickovym kelom, zemiakovy
gratin a jus

Dezert:
Cokoladova terinka,
kandizovana pomarancova kora
a ovocie

Polievka:
Silny hovadzi vyvar s mdsom,
zeleninou a rezancami

Hlavné jedlo:
Grilované kukuri¢né kuriatko
so sicilskou caponatou a
bylinkovou polentou

Dezert:
Vanilkova panna cotta s
malinovym pyré

Polievka:
Domaci slepaci vyvar s masom,
zeleninou a rezancami

Hlavné jedlo:
Hovadzie licka na cervenom
vine, zemiakovo - §penatové
pyré, zeleninové chipsy

Dezert:
Pomarancovy cheesecake
s karamelom a lesnym ovocim

Galamenu Vegetarian

Zapekané cannelloni s doméacim pestom a rukolou

Gratinované cuketové lodi¢ky so zeleninou a parmezanom

Predjedlo:
Hlavné jedlo:

Dezert:
Podl'a vyberu menu




Buffet Traditional

Buffet Special

Predjedla 80 g / osoba
Vyber pastét(oskvarkova, bryndzova,
kacacia)
Slovenska syrova misa s hroznom a
orechmi
Banketové pecivo

Salaty 100 g / osoba
Miesany zeleninovy Salat s feta syrom a
olivami
MieSany listovy Salat s balsamicom
Cestovinovy S$alat s grilovanou zeleninou

Hlavné jedla (200g) / osoba
Hovéadzie ragt na ¢ervenom vine
Pecené bravcové kolena marinované
v ¢iernom pive (porcované)

Kuracie minirezniky v panko strihanke
Grilovana zelenina

Prilohy (150g ) / osoba
Chlieb a banketové pecivo
Zemlova knedla so slaninkou a brusnicami
Nakladana zelenina, chren, horcica,
¢alamada
Pecené baby zemiaky

Predjedla 80 g / osoba
Trhany bravcovy bocik
s kapustovym Salatom
Vyber slovenskych syrov a ddenin
Banketové pecivo

Salaty 100 g / osoba
Listovy Salat s avokadom,
vajickom a slaninkou
Mix Cerstvej zeleniny s dipmi
Taliansky cestovinovy Salat

Hlavné jedla (200g ) / osoba
Kuracie prsia v pancettovej kruste
Konfitované bravcové licka so
zelerovymi chipsami
Tekvicové lasagne s
parmezanovou omackou

Prilohy (150g ) / osoba
Varené baby zemiaky
Zemiakovo-chrenové pyré
RyZa s kurkumou
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Slovenska plavba a pristavy- lodna osobna doprava, a.s
Fajnorovo nabrezie 2,811 02 Bratislava



